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CURSO

AREA DO

AIS

Identificador de al

utenticacdo: 3a9767d

2-2e70-4ede-81f

internacionais
4-Temas Contemporaneos em
Relagdes Internacionais: ordem

D-33p8oeBerBfia; agenda

GEHRE, Thiago. ARRAES, Virgilio.
Introducdo ao Estudo das Relacdes
Internacionais. VVol.1, Saraiva: SP. 2013

JATOBA, Daniel. Teoria das Relacdes

TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA
CONHECIMENT TEEO/FSIUCA
O/ DISCIPLINA/ .
LABORATORIO PRATICA
COMERCIO 1 VAGA 1. Conceito de seguranca PROVA TEORICA
EXTERIOR E TARDE humana; J ¢ ARTIGO: O FIM DA GUERRA FRIA E © ORIC
SEGURANCA 2. Asesferasdaseguranca [0S ESTUDOS =~ DE  SEGURANGA
HUMANA, humana: INTERNACIONAL: O CONCEITO DE
SISTEMA DO 3. Estrutura do comércio SEGURANGA HUMANA.
TECNOLO COMERCIO exterior brasileiro: AUTORA: ARIANA BAZZANO DE
GIAEM EXTERIOR 4. Logistica internacional; ~ OLIVEIRA.
COMER 5. Incoterms;
ClO 6. NCM: LIVRO: 0 UNIVERSO DA
EXTERI SEGURANCA HUMANA.
OR AUTOR: EDMUNDO OLIVEIRA
LIVRO: Fundamentos de exportacdo e
importacdo no Brasil.
AUTOR: GABRIEL SEGALIS
TEORIA DAS 1 VAGA 1-Relagdes Internacionais como |PECEQUILLO, Cristina Soreanu. PROVA TEORICA
RELACOES TARDE campo de Estudo Introducdo as Relacgbes Internacionais.
N INTERNACIO 2-Grandes debates em Relagdes |Vozes. 2004.
RELACOES NAIS Internacionais
INTERNACION 3-Atores e Agentes
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ambiental.

Internacionais. Sao Paulo: Saraiva, 2013.

DESIGN

LABORATORIO DE
DESIGN

01 VAGA
MANHA

1. Projetos com énfase nos aspectos
funcionais e ergonémicos do
produto. Interface com as areas de
Linguagem visual, Ergonomia do
produto, Semidtica e Modelagem.

BAXTER, Mike. Projeto de produto:
guia pratico para o desenvolvimento
de novos produtos. 2. ed. S&o Paulo:
Edgard Blicher, 2007.

BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP,
Freddy. Design: histéria, teoria e praticado
design de produtos. S&o Paulo: Edgard
Bliicher, 2006.

DONDIS, Donis A. Sintaxe da
linguagem visual. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 2003.

GOMES FILHO, Jodo. Ergonomia do
objeto: sistema técnico de leitura
ergondmica. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo:
Escrituras, 2010.

. Gestalt do objeto: sistema de
leitura visual da forma. Sao Paulo:
Escrituras, 2000.

IIDA, ltiro. Ergonomia: projeto e
producdo. S&o Paulo: Edgard Bliicher,
2005.

LOBACH, Bernd. Design industrial:
bases para a configuracdo. S&o Paulo:
Edgard Bliicher, 2001.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o

design do design. Sdo Paulo: Bliicher,

2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem coisas.
2. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de semidtica
aplicados ao design. Rio de Janeiro: 2AB,

2003.

TEORICA

Identificador de autenticacdo: 3a9767d2-2e70-4ede-81f9-33589e30c330
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AGUIAR, Fabio Calciolari. 3ds Max 2009:

. . h . TEORICA
1-Linguagem computacional para  |modelagem, render, efeitos e animacédo. Sdo
representacdo grafica de projetos Paulo: Erica, 2009.
LABINF 01 VAGA  bidimensional e tridimensional. ALVES, William Pereira. Modelagem e
MANHA animacgdo com Blender.
S30 Paulo: Erica, 2006.
BALDAM, Roquemar; COSTA,
DESIGN Lourenco. Autocad 2010: utilizando
totalmente 2D, 3D e avancado. Sao Paulo:
Erica, 2009.
LIMA, Claudia Campos Netto Alves de.
Estudo dirigido de Autocad 2009. 2. ed. Sdo
Paulo: Erica, 2009.
1. Projetos com énfase nos aspectos [BAXTER, Mike. Projeto de produto: guia | TEORICA
PROJETO 01 VAGA estéticos e expressivo-simbolicos do |pratico para o desenvolvimento de novos
TARDE Design, voltados a resolugdo de produtos. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 2007.
DESIGN problemas do cotidiano, com

interface entre as areas de
metodologia projetual, design e
desenvolvimento sustentavel,
percepcao e criatividade e
modelagem.

BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP,
Freddy. Design: historia, teoria e pratica do
design de produtos. Sdo Paulo: Edgard
Bliicher, 2006.

GOMES FILHO, Jodo. Gestalt do objeto:
sistema de leitura visual da forma. Séo
Paulo: Escrituras, 2000.

LOBACH, Bernd. Design industrial:
bases para a configuracdo dos produtos
industriais. Rio de Janeiro: E. Blucher,
2000.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o
design do design. Sao Paulo: Blicher,
2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem coisas.
2. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de semidtica
aplicados ao design. Rio de Janeiro: 2AB,

2003.
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ENGENHA
RIA
AMBIENTAL
E
SANITARIA

LABORATORI
O DE
ENGENHARIA
AMBIENTAL
— LEA E MEIO
AMBIENTE

01 VAGA
MANHA OU
TARDE

1) As modificacOes e impactos
ambientais causados pelo
desenvolvimento humano;

2) O processo historico da
relacdo homem-meio
ambiente e o contexto
ambiental atual;

3) Ciclos hidrobiogeoquimicos
na manutencéo do equilibrio
ambiental,

4) A importancia da
biodiversidade na manutencao
dos servicos ambientais;

5) Arelagdo e a prevencdo da
doenga com um meio
ambiente equilibrado;

6) Os parametros de qualidade
da 4gua e sua importancia no
diagnéstico ambiental;

7)A problemaética dos lix6es no
contexto da gestdo de residuos
solidos

BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de
agosto de 2010]. Politica Nacional

de Residuos Sdlidos. — 3. ed.,
reimpr. — Brasilia: Camara dos
Deputados,

Edigdes Camara, 2017. 80 p.
— (Série legislacdo ; n. 229
PDF)

CAMPOS, M. L. A. M.
Introducéo a Biogeoquimica de
Ambientes Aquéticos.Editora
Atomo. 2010.

BRAGA, B., et al. Introducdo a
Engenharia Ambiental. 22 edigéo.
Sao Paulo: Prentice Hall. 2005.

DERISIO, José Carlos. Introdugdo ao
controle de poluicdo ambiental. 2. ed.
Séo Paulo: Signus, 2000. 163 p
GRIBBIN.

SPERLING, Marcos Von. Introducéo a
gualidade das aguas e ao tratamento
de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2014. 470 p.

PORTO-GONCALVES,C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo:
Record, 2004.

REDACAO SOBRE O
TEMA ESCOLHIDO
POR SORTEIO.
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LABORATORIO DE

1.1.0 que é uma Planilha
Inteligente;
1.2. Tela da Planilha;

ENGENH@RIA DE 03 VAGAS 1.3. Conhecendo as Barras da
PRODUCAO- LEP | MANHA OU Planilha;
TARDE 1.4. Alguns Atalhos Comuns.
2. COMPONENTES DA
PLANILHA, 2.1. Pasta e
Planilha; 2.2. Coluna, Linha e
gg:ﬂ::s ZI;:?.r]:]r;Sse(;IEI(C))LIJUﬁ;qu” BLUTTMAN, Ken. Excel Férmulas e
: : Funcgdes Para Leigos. 4th ed. Rio de
|33A(;I'EI'RAESN[§:EI§'RRXII§§EII—|LC|)_| g‘? E Janeiro: Editora Alta Books, 2021. E-book.
Mover-se através da Ianilha'. 3'2 p.1. ISBN 9788550816487. Disponivel em:
Selecionando Célulaf' 33 D’i i'ta.r https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
rextos: 3.4. Localizar ;3 s.ul.)sti t%ir ader/books/9788550816487/. Acesso em:
informacGes; 3.5. Como ampliar ou 17 out. 2024.
L%dm“Z'gz ‘f)ﬁai'ﬁ]agf'gnﬁ:f;rgr;’ MCFEDRIES, Paul. Microsoft Excel 2019:
Inserir e excluir umg planilﬁa' .3.8 Formulas e funcdes. Rio de Janeiro: Editora
ENGENHARIA Inserindo e formatando dados em QYIgaGEggggﬁgnglfsbgr?K/ eﬁ)';'nl_SBN OBJETIVA DE MULTIPLA
PRODUCA uma planilha: Textos; NUmeros; o - DISPONIVe ) ESCOLHA, INDIVIDUAL,
GCAO Data e hora: 3.9. Recurso de Auto https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re VALENDO 10 PTOS
Completar: ’3 iO. Recurso de ader/books/9786555204148/. Acesso em:
/Autocorrecgdo; 3.11. Copiar dados 17 out. 2024,
g?g;;%geeruur;aalégh3;:;;;%”a; 3.12. MCFEDRIES, Paul. Andlise de dados com
nGmeros. datas ouqoutros itens: 3.13 excel Para Leigos. Rio de Janeiro: Editora
Tipos de’sequéncia' Data: 777 JAlta Books, 2020. E-book. p.1. ISBN
Sequéncias Linear e de Crescimento; 9786_555201932' D'|spon-|vgl em.
Seqiiéncia personalizada; 3.14 https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
Referéncias: Referéncias’ rellati.vaS' ader/books/9786555201932/. Acesso em:
Referéncias absolutas; Alternar entre 17 out. 2024.
referéncias relativas e absolutas;
3.15. Inserindo comentario em uma
célula
4, FORMATANDO A PLANILHA
4.1. Abas NUmero, Alinhamento,
Fonte, Borda, Preenchimento; 4.2.
Pincel de Formatacdo; 4.3. Congelar
painéis; 4.4. Formatacao condicional,
4.5. AplicacGes Praticas em
ldentificador-de-autenticagio—3a9767a2-2e70-4ede Slfl’:'g%%@,‘qer\%c?ﬁo
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5. CLASSIFICAR E FILTRAR
DADOS DA PLANILHA5.1.
IAplicacBes Praticas em Engenharia.
6. FORMULAS E FUNCOES 6.1.
Inserindo formulas; 6.2. Fungdes
Matematicas 6.3. Fungdes
Estatisticas. 6.4. Fungdes
Condicionais 6.5. Funcgdes de Texto
6.6. FuncOes de Pesquisa e
Referéncia: 6.7. Funcfes Financeiras
7. GRAFICOS 7.1. Tipos de Gréfico;
7.2. Inserir Gréaficos na Planilha; 7.3.
Alterar Tipo de Gréfico; 7.4.
Elementos de Um Grafico; 7.5.
Formatar o Gréafico

8. TABELAS 8.1. Transformando
planilha em tabela e vice-versa 8.2.
Filtros de Tabela 8.3. Célculos

9. TABELAS DINAMIC 8.1.
Configuracdo de Campos na Tabela
Din&mica 8.2. Filtros de Tabela
Din&mica 8.3. Atualizacéo de Tabela
Dinamica 8.4. Calculos 8.5. Criar um
Grafico Dinamico

10. VALIDACAO DE DADOS 9.1.
Tipos de Validagdo 9.2. Editar e
Copiar a Validagdo de Dados 9.3.
Mensagem de Entrada e Alerta de
Erro 9.4. Apagar Validagdo de Dados
9.5. AplicacOes Praticas em
Engenharia.
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1. Fatores que influenciam 4
LABORATORI atividade microbiana JAY, J.M. Microbiologia de Alimentos. 62
ODE 01 VAGA 2. Deterioracdo e alteracdes quimicased. Porto Alegre. Artmed, 2005.
MICROBIOLO TARDE provocadas por micro-organismos .
GIA nos alimentos PELCZAR JR, M. J; CHAN, ECS; PROVA TEORICA
3.  Conservagdo dos alimentos;KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e
teoria dos obstaculos aplicacbes. 22 ed. vol. 1. Sdo Paulo:
4. Amostra e amostragem. Makron Books, 1997.
5. Métodos de enumeragdo dos
TECNOLOGIA principais grupos ou espécies emFRANCO, B.D.; LANDGRAF, M.
DE alimentos. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo:
ALIMENTOS 6. Padrdes microbiolégicos. Atheneu, 2003.
7. Bactérias, fungos, virus ¢
protozoarios em alimentos. MASSAGUER, Pilar Rodriguez.
8.  Fisiologia e  metabolismoMicrobiologia dos processos alimentares.
microbiano. Sdo Paulo: Varela, 2005.
0. Instrumental béasico de|
microbiologia. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da
10. Técnicas de assepsia eseguranca alimentar. Porto Alegre:
desinfeccdo por agentes quimicos e Artmed, 2002.
fisicos
Analysis of AOAC International. 16 ed.
01 VAGA [1. Amostragem e preparo da amostradarevisdo. 1998.
MANHA |para analises. Principais operacdes
LABORATORI utilizadas para preparar amostras.  |ARAUJO, J. M. A. Quimica de
O DE E 2.. Conceitos e caracterizagdo deAlimentos: teoria e prética. 2. ed. Vigosa:
ALIMENTOS umidade, atividade de agua, acidez eUFV, 1999. 416p.
01 VAGA |pH em alimentos.
TARDE 3. Conceitos, classificacdo e métodosSCARLOS H. HERRERA R.; NURIA
de determinacdo de lipidios. Oleos eBOLANOS V.; GISELLE LUTZ C.
gorduras (indice de acidez, indice deQuimica de alimentos: manual de
TECNSIE‘OGIA iodo, _i_ndicNe de /peréxidos, indiE:eIaborat(_')rio. Costa Rica: Universidad de
ALIMENTOS saponificacdo e metodos de extracdolCosta Rica, 12 ed 2003. 142 p.

ldantificador de-a
feeptHeacoer—eaeatten

de Oleos vegetais).

Conceitos, classificacdo e métodos
de determinacéo de proteinas.

4. Preparo de solugBes: Molaridade,
Normalidade, Concentracdo comum.
5. Principais etapas no
processamento de alimentos

6. Tecnologia de produtos de origem
animal e vegetal

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e
praticos em analise de alimentos. 2. ed.
revista: editora Unicamp, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do
processamento de alimentos — principios
e pratica. 22 ed. Artmed: Sdo Paulo, 2006.
602p.

I
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8. NocgBes de seguranca emiGAVA, A.J., Principios de tecnologia de
laboratério de andlises fisico-alimentos. 122 edicdo Livraria Nobel S/A,
quimicas. Sao Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos|
fisico-quimicos  para  analise  de
alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed.
Séo Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de
Oleos e gorduras  vegetais « —
Processamento e Analises. 22 edi¢do. Ed.
UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V.
Manual de solucbes reagentes e
solventes: padronizacdo, preparacéo,
purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E. Blucher,
1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratorio
quimicos e nogdes de primeiros socorros.
Acessado em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca
num Laboratério Quimico. Acessado em
26/11/2013, disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Reg
ras_Gerais.pdf

1. Tabela periodica: PropriedadesATKINS, P. W.; JONES, Loretta.

LABORATORI periodicas. Principios de quimica: questionando &
ODE 01 VAGA [2. Concentracdo de solucdesivida moderna e o meio ambiente. 3.ed] PROVA TEORICA E
QUIMICA MANHA  [Percentagem, concentragdo comumlPorto Alegre: Bookman, 2006. 965 p. PRATICA
(g/L) Molaridade, partes por milhdo
E (ppm). BACCAN, Nivaldo; ANDRADE, Jodo
3. Preparacdo de solugcdo éacida eCarlos de. Quimica Analitica

01 VAGA |pésica, Padronizacdo de solugBes:Quantitativa Elementar. 3 ed. Edgard
TARDE Padrdo Primério e padrdo secundario,Blucher, 2001.

calculos quimicos, Diluicéo.
4-  Volumetria de neutralizacdo[FELTRE, Ricardo. Fundamentos de
Gravimétrica, calculosiQuimica: vol. Gnico. 4%ed. Sdo Paulo:

dentificador-de-alitenticacio:3a9767d2-2670-dede-81198¥EB5L460% 30 Moderna, 2005. 700 p.

g SAZASASASS A= A~
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solucdo. Determinacéo

Secagem direta em estufa a 105°C...
8. Determinacdo de densidade:
solidos e liquidos.

9. Métodos de separacdo e
purificacdo: filtracdo, centrifugacéo,
cristalizacdo e destilagao.
10- Amostragem, manuseio €
preparagdo de amostras.

Prova pratica:

- Preparacdo de solugGes e
padronizagéo,

- Perda por dessecacdo (umidade)
— Secagem direta em estufa a
105°C

6. potencial hidrogeniénico de uma

7.Perda por dessecacdo (umidade) —

HARRIS, DANIEL. Analise quimica
quantitativa.9. ed. Rio de Janeiro:
LTC,2017, 774p.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos
fisico-quimicos  para  andlise  de
alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed.
Sao Paulo, 2008. 1020p. (1%dicao digital)

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V.
Manual de solugcbes reagentes ¢
solventes: padronizacdo, preparagao,
purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E. Blucher,
1976. 629 p.

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca
num Laboratério Quimico. Acessado em
26/11/2013, disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regr
as_Gerais.pdf

VOGEL, A. Analise Quimica
Quantitativa. 6a. Edicdo. Ed. LTC, Rio

de Janeiro. 2002
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CAMPUS:

PARAGOMINAS

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA
CONHECIMENT TEEO/FéISA
O/ DISCIPLINA/ g
LABORATORIO PRATICA
01 VAG~A Ferramentas e Técnicas de LOBACH, Bernd. Design Industrial: | PROVA TEORIQA
) MANHA Representacdo Tridimensional Bases para a Configuracéo dos CONTENDO QUESTAO
LABORATORI Desenho técnico basico aplicado a Produtos Industriais. Sdo Paulo: SUBJETIVA DE
O DE DESIGN modelos e protdtipos. Edgard Blucher, 2001. RESPOSTA ESCRITA.
Noc0Ges de perspectivas e cortes.
DESIGN MERINO, Giselle Schmidt Alves

Materiais e Processos para
Modelagem

Materiais para maquetes e
prototipos.

Metodologia Projetual no
Desenvolvimento de Modelos
Pesquisa e Projeto de modelos de
de baixa, média e alta
complexidade

Funcdes e Configuracdes do
Produto

Raciocinio Projetual na
Resolucdo de Problemas e
Demandas na Rotina do
Laboratorio

Diaz. GODP — Guia de

Orientacdo para

Desenvolvimento de Projetos:

Uma metodologia de Design Centrado
no Usuario. Floriandpolis: Ngd/Ufsc,
2016.

Identificador de autenticacdo: 3a9767d2-2e70-4ede-81f9-33589e30c330
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Fundamentos do design de

LOBACH, Bernd. Design Industrial:

PROVA TEORICA

Identificador de a

lfnntir‘ngﬁn' 3a9767

2-2e70-4ede-81f

contexto ambiental atual;

2) Ciclos hidrobiogeoquimicos na
manutencdo do equilibrio
ambiental;

3) A importéncia da
biodiversidade na manutencéo dos
servigos ambientais;

5)A relacéo e a prevencéo da
doenca com um meio ambiente

o SHHSLagR R 30

DESIGN PROJETO 01 VAGA produto Bases para a Configuracao dos CONTENDO QUESTAO
MANHA Funcéo, forma, usabilidade, Produtos Industriais. Sdo Paulo: SUBJETIVA DE
ergonomia e estética. Edgard Blicher, 2001. RESPOSTA ESCRITA
Relagdo entre design, indUstria e
sociedade. BAXTER, Mike. Projeto de
Produto: Guia Préatico para o
Metodologia de Projeto em Design de Novos Produtos. S&o
design Etapas do processo Paulo: Edgard Blicher, 2011.
projetual: pesquisa, ideacao,
desenvolvimento, prototipagem e [IDA Itiro. Ergonomia Projeto e
avaliacéo. Producéo. Séo Paulo. Edgard Blucher
Ferramentas de apoio: Ltda. 1990.
brainstorming, mapas mentais,
moodboards, personas, matriz de MERINO, Giselle Schmidt Alves
deciséo. Diaz. GODP - Guia de
Orientacdo para
Desenvolvimento de Projetos:
Uma metodologia de Design Centrado
no Usuario. Floriandpolis: Ngd/Ufsc,
2016. Disponivel em:
<www.ngd.ufsc.br>.

ENGENHARI LABORATORI 01VAGA 1) As modificagdes e impactos BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de REDACAO SOBRE O
A AMBIENTAL ODE MANHA ambientais causados pelo agosto de 2010]. Politica Nacional TEMA ESCOLHIDO
E SANITARIA QUALIDADE desenvolvimento humano; de Residuos Solidos. — 3. ed, POR SORTEIO.

AMBIENTAL reimpr. — Brasilia: Camara dos
E AREAS 2)O processo historico da relagdo | Deputados,
AFINS homem-meio ambiente e 0 Edigdes Camara, 2017. 80 p.

— (Série legislacdo ; n. 229
PDF)

CAMPOS, M. L. A. M.
Introducéo a Biogeoquimica de
Ambientes Aquaticos.Editora
Atomo. 2010.

BRAGA, B., et al. Introducdo a
Engenharia Ambiental. 22 edicéo.
Sé&o Paulo: Prentice Hall. 2005.

DERISIO, José Carlos. Introdugdo ao

controle de polui¢do ambiental. 2. ed.

Séo Paulo: Signus, 2000. 163 p
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6) Os parametros de qualidade da
agua e sua importancia no
diagndstico ambiental;

7) A problematica dos lixdes
no contexto da gestdo de residuos
solidos.

GRIBBIN.

SPERLING, Marcos Von. Introducédo a
gualidade das &guas e ao tratamento
de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2014. 470 p.

PORTO-GONCALVES, C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo:
Record, 2004.

ENGENHARI
A AMBIENTAL
E SANITARIA

Identificador de al

LABORATORI
ODE
QUALIDADE
AMBIENTAL
E AREAS
AFINS

utenticacdo: 3a9767d

01VAGA
TARDE

2-2e70-4ede-81f

1)As modificacBes e impactos
ambientais causados pelo
desenvolvimento humano;

2)O processo histdrico da relagdo
homem-meio ambiente e 0
contexto ambiental atual;

3)Ciclos hidrobiogeoquimicos na
manutencdo do equilibrio
ambiental;

4) A importancia da
biodiversidade na manutencao dos
servigos ambientais;

5)A relacédo e a prevencdo da
doenca com um meio ambiente
equilibrado;

6) Os parametros de qualidade da
agua e sua importancia no
diagnoéstico ambiental;

7) A problematica dos lixdes

i eB8AR3a63R gestao de residuos

BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de
agosto de 2010]. Politica Nacional

de Residuos Sdlidos. — 3. ed.,
reimpr. — Brasiliaz Camara dos
Deputados,

Edigdes Camara, 2017. 80 p.
— (Série legislacdo ; n. 229
PDF)

CAMPOS, M. L. A. M.
Introducéo a Biogeoquimica de
Ambientes Aquaticos.Editora
Atomo. 2010.

BRAGA, B., et al. Introducdo a
Engenharia Ambiental. 22 edigéo.
Sao Paulo: Prentice Hall. 2005.

DERISIO, José Carlos. Introdugdo ao
controle de poluicdo ambiental. 2. ed.
Séo Paulo: Signus, 2000. 163 p
GRIBBIN.

SPERLING, Marcos Von. Introducdo a
qualidade das aguas e ao tratamento
de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2014. 470 p.

REDACAO SOBRE O
TEMA ESCOLHIDO
POR SORTEIO.
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solidos.

PORTO-GONCALVES,C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo:
Record, 2004.

Tecnologia de 01VAGA
ENGENHARIA Madeira MANHA e )
FLORESTAL -Quimicadamadeira: |, 100K H; ANDRADE, A. S.
Laboratério E Celulosg, Hemlc_elulose, Lllgnma, Quimica da’Madéira 2013, ’
Multidisciplinar de Ex,tra}tlvos ¢ Cinzas. Analises * Pedrazzi, C.; e’t al. Quimica da
Engenharia Florestal 01 VAGA quimicas dos componentes da Madeira, 20’19. ’
TARDE madeira. « BURGER, L. M.; RICHTER, H. G.
Anatomia da madeira. Sdo Paulo: Nobel, PROVA TEORICA
. . 1991. 154 p.
- Anatomia da madeira: - CORADIN, V. T. R. A. Estrutura
Trgjé?“é;%ﬁlﬁ?ﬁ%%ﬁi c’()j[?ica Anatbmica da Madeira e Principios para
q ) L a sua Identificacdo. - Brasilia: LPF,
o tronco. Caracteristicas 2002
organolépticas da madeira. '
CAMPUS: MARABA
CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA TEORICA E /OU
CONHECIMENT PRATICA
O/ DISCIPLINA/
LABORATORIO
I/Amostragem e preparo da amostraAnalysis of AOAC International. 16 ed.
TECNOLOGIA LABORATORI 01 VAGA |para analises. Principais operacOesidarevisdo. 1998.
DE ODE TARDE utilizadas para preparar amostras.
ALIMENTOS ALIMENTOS ARAUJO, J. M. A. Quimica de
Conceitos e caracterizagdo  deAlimentos: teoria e prética. 2. ed. Vigosa:

Identificador de autenticacdo: 3a9767d

ATEXOZ B

2-2e70-4ede-81f

pH em alimentos.

Conceitos, classificacdo e métodos
de determinacdo de lipidios. Oleos
e gorduras (indice de acidez, indice
de iodo, indice de peroxidos,
indice saponificagdo e métodos de

extracdo de Oleos vegetais).
D-33589e30c330

umidade, atividade de agua, acidez e

UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA
BOLANOS V.; GISELLE LUTZ C.
Quimica de alimentos: manual de
laboratério. Costa Rica: Universidad de
Costa Rica, 1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e
praticos em anélise de alimentos. 2.ed.

PROVA TEORICA

1 PN
LRLBONOKaL ] - Z
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Conceitos, classificacdo e métodos
de determinacdo de proteinas.

Preparo de solucBes: Molaridade,
Normalidade, Concentra¢do comum.

Principais etapas no processamento
de alimentos

Tecnologia de produtos de origem
animal e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.

Nogcdes de seguranca em laboratorio
de andlises fisico-quimicas.

revista: editora Unicamp, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do
processamento de alimentos — principios
e pratica. 2%d. Artmed: Sdo Paulo, 2006.
602p.

GAVA, A. J., Principios de tecnologia de
alimentos. 122 edigdo Livraria Nobel S/A,
Sao Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos
fisico-quimicos  para  analise  de
alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed.
Séo Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de
Oleos e gorduras  vegetais  —
Processamento e Analises. 22 edi¢do. Ed.
UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V.
Manual de solucbes reagentes ¢
solventes: padronizacdo, preparacéo,
purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E. Blucher,
1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratorio
quimicos e nogdes de primeiros socorros.
Acessado em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca
num Laboratério Quimico. Acessado em
26/11/2013, disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regr

as_Gerais.pdf

Identificador de autenticacdo: 3a9767d2-2e70-4ede-81f9-33589e30c330
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LABORATOR INTRODUCAO 1.1. O que é uma
ENGENHARIA 10 DE 01 VAGA [Planilha Inteligente; 1.2. Tela da
PRODUCAO ENGENHARI MANHA OU Planilha; 1.3. Conhecendo as Barras
A DE TARDE da Planilha; 1.4. Alguns Atalhos
PRODUCAO/ Comuns.
2. COMPONENTES DA
PLANILHA 2.1. Pasta e Planilha;
2.2. Coluna, Linha e Célula; 2.3.
Inserir ou Excluir Células, Linhas e
Colunas. .
&%ﬁgfi gtlrza-\sgpc\igﬁllﬂi%:'.éz. Janeiro: Editora Alta Books, 2021. E-book.
Selecionando Células; 3.3. D’igitar p.1. ISBN 97885598164.87: Disponivel em:
rextos: 3.4. Localizar e substituir https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
inforn;agc”)es; 3.5. Como ampliar ou ader/books/9788550816487/. Acesso em:
reduzir a exibicdo; 3.6. Alterar o 17 out. 2024.
?r‘l’srgﬁreeae‘;ﬁﬁ?r‘ ani'srémﬁqua MCFEDRIES, Paul. Microsoft Excel 2019:
Inserindo e formatando dados’ em Formulas e funcdes. Rio de Janeiro: Editora
uma planilha: Textos; NUmeros; Alta Books, 2021. I_E—boo!<. p.1. 1SBN . L
Data e hora: 3.9. Recurso de Auto 978655_5204148. [)_lspon_lvgl em: O_bje_tlya de multipla escolha,
Completar: ’3 10. Recurso de https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re individual, valendo 10 ptos
Autocorreééd; 3_'11. Copiar dados ader/books/9786555204148/. Acesso em:
dentro de uma linha ou coluna; 3.12. 17 out. 2024,
Tipos de,sequéncia' Data: ’ excel Para Leigos. Rio de Janeiro: Editora
. . ' T .|Alta Books, 2020. E-book. p.1. ISBN
Sequéncias Linear e de Crescimento; 9786555201932 Disponivel em:
Seqliéncia personalizada; 3.14. T - DISponIve )
Referéncias: Referéncias relativas: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
Referéncias absolutas: Alternar en’tre ader/books/9786555201932/. Acesso em:
referéncias relativas e absolutas; 17 out. 2024.
3.15. Inserindo comentario em uma
célula
4, FORMATANDO A PLANILHA
4.1. Abas NUmero, Alinhamento,
Fonte, Borda, Preenchimento; 4.2.
Pincel de Formatacgéo; 4.3. Congelar
painéis; 4.4. Formatacao condicional;
4.5. AplicacGes Praticas em
Engenharia.
ldentificaderde-autenticacio—3a9767d2-2e70-4ede 81f353%8%§§é§é9@‘R EFILTRAR
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DADOS DA PLANILHA5.1.
AplicacBes Praticas em Engenharia.
6. FORMULAS E FUNCOES 6.1.
Inserindo formulas; 6.2. Fungdes
Matematicas 6.3. Funcdes
Estatisticas. 6.4. Fungdes
Condicionais 6.5. Fungdes de Texto
6.6. FuncBes de Pesquisa e
Referéncia: 6.7. Funcfes Financeiras
7. GRAFICOS 7.1. Tipos de Gréfico;
7.2. Inserir Gréaficos na Planilha; 7.3.
Alterar Tipo de Gréfico; 7.4.
Elementos de Um Gréfico; 7.5.
Formatar o Gréafico

8. TABELAS 8.1. Transformando
planilha em tabela e vice-versa 8.2.
Filtros de Tabela 8.3. Célculos

9. TABELAS DINAMIC 8.1.
Configuracdo de Campos na Tabela
Dinamica 8.2. Filtros de Tabela
Din&mica 8.3. Atualizacéo de Tabela
Din&mica 8.4. Célculos 8.5. Criar um
Grafico Dinamico

10. VALIDACAO DE DADOS 9.1.
Tipos de Validacdo 9.2. Editar e
Copiar a Validagdo de Dados 9.3.
Mensagem de Entrada e Alerta de
Erro 9.4. Apagar Validagdo de Dados
9.5. AplicagOes Praticas em
Engenharia.

Identificador de autenticacdo: 3a9767d2-2e70-4ede-81f9-33589e30c330

N° do Protocolanex@Z6R 339066 :

2

Paginal6 de 39



ENGENHARIA
FLORESTAL

TECNOLOGIA DE
MADEIRA

LABORATORI
O DE CIENCIA
E
TECNOLOGIA
DA MADEIRA

01 VAGA
MANHA

E

01 VAGA

TARDE

- Anatomia e ldentificagdo de
madeira e Carvao vegetal;

- Anatomia e Quimica de casca
de espécies arboreas;

- Propriedades Fisicas e
Mecanicas da Madeira;

- Uso dos Recursos Florestais por
Povos Tradicionais do Sudeste do
Para.

1.

2.

3.

4.

1. ABNT - Associacdo Brasileira de
Normas Técnicas NBR 7190:1996.
Anexo B (normativo) - Determinagéo das
propriedades das madeiras para projeto
de estruturas.

FLORSHEIM, S. M. B.; et al.
Identificacdo macroscépica de madeiras
Comerciais do Estado de S&o Paulo. S&o
Paulo: Instituto Florestal, 2020. 392p.

SOUZA, L. V.; SANTOS, L. J;
FERREIRA, L. P.; ARAUJO, E. S,
LOURENCO, M. S.; VIEIRA, S. B,
SALES, A.; ROSARIO, B. B.; MORI, F.
A.; MELO, L. E. L. Potential of the stem
bark of Bagassa guianensis Aubl. from
sustainable forest management in the
Brazilian Amazon as a raw material for
biorefineries.  Industrial Crops and
Products, v. 227, p. 120754, 2025.

DA SILVA, ALANA
ASSUNCAO ; DE SOUSA, KAICK
COELHO ; DE SOUZA, FERNANDA
ILKIU BORGES ; NOBRE, JOAO
RODRIGO COIMBRA ; DE PAULA
PROTASIO, THIAGO ; DE LIMA
MELO, LUIZ EDUARDO . Forestry
control in the Brazilian Amazon IlI:
anatomy of wood and charcoal of tree
species  from  sustainable  forest
management. IAWA JOURNAL, v. 1, p.
1-38, 2024.

SANTOS, L. J.; SOUZA, L. V,
ANDRADE, G. M.; MATOS, T. S,
BRAGA JUNIOR, M. M.; MANACAS,
M. E. A.; GONTNO, A. B.; MELO
JUNIOR, J. C. F.; MOTTA, J. P;
MELO, L. E. L. Use of wood by
indigenous peoples of the Eastern

PROVA TEORICA

O conteldo da prova tedrica,
tipo redacg&o, sera sorteado na
frente dos candidatos, que terdo
que discorrer sobre o tema.

o
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Amazon, Brazil. IAWA Journal, p. 1-21,
2022,

6. PERDIGAO, CELINE RAPHAELA

VASCONCELOS ; JUNIOR,
MARCELO MENDES BRAGA ;
GONCALVES, THAIS ALVES

PEREIRA ; ARAUJO, CLAUDIONISIO
DE SOUZA ; MORI, FABIO AKIRA ;

BARBOSA, ANA CAROLINA
MAIOLI CAMPOS ; DE SOUZA,
FERNANDA ILKIU BORGES ;

MOTTA, JAVAN PEREIRA ; MELO,
LUIZ EDUARDO DE LIMA . Forestry
control in the Brazilian Amazon I: wood
and charcoal anatomy of three
endangered species. IAWA JOURNAL,
v. 41, p. 490-509, 2020.

ENGENHARIA

AMBIENTAL E

SANITARIA
LABORATORI
o) DE
QUALIDADE
AMBIENTA E
MEIO
AMBIENTE

Identificador de autenticacio: 3a9767

1 VAGA
MANHA OU
TARDE

1) As modificagOes e impactos
ambientais causados pelo
desenvolvimento humano;

2)O processo historico da relacéo
homem-meio ambiente e o
contexto ambiental atual;

3)Ciclos hidrobiogeoquimicos na
manutencdo do equilibrio
ambiental;

4)A importancia da
biodiversidade na manutencéo dos
servigos ambientais;

5)A relacéo e a prevencéo da
doenca com um meio ambiente
equilibrado;

6) Os parametros de qualidade da

2-2e70-4ede-81f

0 AG1ER0 sHadaypprtancia no

BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de
agosto de 2010]. Politica Nacional

de Residuos Solidos. — 3. ed.,
reimpr. — Brasilia: Camara dos
Deputados,

Edigdes Camara, 2017. 80 p.
— (Série legislagdo ; n. 229
PDF)

CAMPOS, M. L. A. M.
Introducéo a Biogeoquimica de
Ambientes Aquaticos.Editora
Atomo. 2010.

BRAGA, B., et al. Introducdo a
Engenharia Ambiental. 22 edicéo.
S&o Paulo: Prentice Hall. 2005.

DERISIO, José Carlos. Introdugdo ao
controle de polui¢do ambiental. 2. ed.
Séo Paulo: Signus, 2000. 163 p
GRIBBIN.

SPERLING, Marcos Von. Introducdo a

REDACAO SOBRE O
TEMA  ESCOLHIDO
POR SORTEIO.

N° do Protocolanex@?68p3906@l: 2
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diagndstico ambiental;

7) A problematica dos lixdes
no contexto da gestao de residuos
solidos.

gualidade das aguas e ao tratamento
de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2014. 470 p.

PORTO-GONCALVES, C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo:
Record, 2004.

CAMPUS:ALTAMIRA

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA TEORICA E
CONHECIMENT /OU PRATICA
O/ DISCIPLINA/
LABORATORIO
1)As modificagdes e impactos BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de REDACAO SOBRE O
ENGENHARIA ambientais causados pelo agosto de 2010]. Politica Nacional TEMA ESCOLHIDO
AMBIENTAL E desenvolvimento humano; de Residuos Soélidos. — 3. ed, POR SORTEIO.
SANITARIA reimpr. — Brasilia: Camara dos
2)O processo historico da relagdo | Deputados,
- homem-meio ambiente e 0 EdicGes Camara, 2017. 80 p.
LABKO)RISAI‘ETOR contexto ambiental atual; — (Série legislagdo ; n. 229
QUALIDADE L VAGA PDF)
A'\é”,g&lgEN;'SAL MANHA | 3)Ciclos hidrobiogeoquimicosna | CAMPOS, M. L. A. M.
AFINS manutencdo do equilibrio Introducdo a Biogeoquimica de

Identificador de autenticacdo: 3a9767d

2-2e70-4ede-81f

ambiental;

4)A importancia da
biodiversidade na manutencéo dos
servigos ambientais;

0-33589e30c330

Ambientes Aquaticos.Editora
Atomo. 2010.

BRAGA, B., et al. Introducdo a
Engenharia Ambiental. 22 edicéo.
Séo Paulo: Prentice Hall. 2005.

N° do Protocolanex@?68p3906@l: 2
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5)A relaco e a prevencéo da
doenca com um meio ambiente
equilibrado;

6) Os parametros de qualidade da
agua e sua importancia no
diagndstico ambiental;

7) A problematica dos lixdes
no contexto da gestdo de residuos
solidos.

DERISIO, José Carlos. Introducdo ao
controle de polui¢do ambiental. 2. ed.
Séo Paulo: Signus, 2000. 163 p
GRIBBIN.

SPERLING, Marcos Von. Introducédo a
gualidade das &guas e ao tratamento
de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2014. 470 p.

PORTO-GONGCALVES, C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo:
Record, 2004.

ENGENHARIA
AMBIENTAL E
SANITARIA

|dentificador de a

LABORATOR
10 DE
QUALIDADE
AMBIENTAL
E AREAS
AFINS

l'rpntir‘n(;ﬁn' 3a9767

1VAGA

TARDE

2-2e70-4ede-81f

1)As modifica¢Ges e impactos
ambientais causados pelo
desenvolvimento humano;

2)O processo historico da relacéo
homem-meio ambiente e o
contexto ambiental atual;

3)Ciclos hidrobiogeoquimicos na
manutencdo do equilibrio
ambiental;

4)A importancia da
biodiversidade na manutencéo dos
servigos ambientais;

5)A relacéo e a prevencdo da
doenca com um meio ambiente
equilibrado;

6) Os parametros de qualidade da
agua e sua importancia no

0. iagRgstipp-asppiental;

BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de
agosto de 2010]. Politica Nacional

de Residuos Solidos. — 3. ed,
reimpr. — Brasilia: Camara dos
Deputados,

Edigdes Camara, 2017. 80 p.
— (Série legislagdo ; n. 229
PDF)

CAMPOS, M. L. A. M.
Introducéo a Biogeoquimica de
Ambientes Aquaticos.Editora
Atomo. 2010.

BRAGA, B., et al. Introducdo a
Engenharia Ambiental. 22 edig&o.
S&o Paulo: Prentice Hall. 2005.

DERISIO, José Carlos. Introducdo ao
controle de poluicdo ambiental. 2. ed.
Séo Paulo: Signus, 2000. 163 p
GRIBBIN.

SPERLING, Marcos Von. Introducédo a
gualidade das aguas e ao tratamento

REDACAO SOBRE O
TEMA ESCOLHIDO
POR SORTEIO.
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7) A problematica dos lixdes
no contexto da gestdo de residuos
solidos.

de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2014. 470 p.

PORTO-GONCALVES,C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo:
Record, 2004.

CAMPUS: REDENCAO
CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA TEORICA E
CONHECIMENT /OU PRATICA
O/ DISCIPLINA/
LABORATORIO
INTRODUCAO 1.1. O que éuma [BLUTTMAN, Ken. Excel Formulas e
ENGENHARIA LABORATOR 1VAGA  Planilha Inteligente; 1.2. Tela da Funcgdes Para Leigos. 4th ed. Rio de
DE PRODU(;AO 10 DE Planilha; 1.3. Conhecendo as Barras {Janeiro: Editora Alta Books, 2021. E-book.
ENGENHARI TARDE  |daPlanilha; 1.4. Alguns Atalhos p.1. ISBN 9788550816487. Disponivel em:
A DE Comuns. https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
PRODUCAO 2. COMPONENTES DA ader/books/9788550816487/. Acesso em:

Identificador de al

utenticacdo: 3a9767d

PLANILHA 2.1. Pasta e Planilha;
2.2. Coluna, Linha e Célula; 2.3.
Inserir ou Excluir Células, Linhas e
Colunas.

3. GERENCIAR PLANILHAS E
PASTAS DE TRABALHO 3.1.
Mover-se através da planilha; 3.2.
Selecionando Células; 3.3. Digitar
textos; 3.4. Localizar e substituir

informacdes; 3.5. Como ampliar ou

2-2e70-4ede-81fpeBBZ%e8R1HRA0; 3.6. Alterar 0

17 out. 2024.

MCFEDRIES, Paul. Microsoft Excel 2019:
Foérmulas e funcdes. Rio de Janeiro: Editora
Alta Books, 2021. E-book. p.1. ISBN
0786555204148. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
ader/books/9786555204148/. Acesso em:
17 out. 2024.

MCFEDRIES, Paul. Analise de dados com

OBJETIVA de mdltipla escolha,
individual, valendo 10 ptos

N° do Protocolanex@?68p3906@l: 2
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nome e a ordem da planilha; 3.7. excel Para Leigos. Rio de Janeiro: Editora
Inserir e excluir uma planilha; 3.8.  |Alta Books, 2020. E-book. p.1. ISBN
Inserindo e formatando dados em  [9786555201932. Disponivel em:

uma planilha: Textos; NUmeros; https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
Data e hora; 3.9. Recurso de Auto  |ader/books/9786555201932/. Acesso em:
Completar; 3.10. Recurso de 17 out. 2024.

/Autocorrecdo; 3.11. Copiar dados
dentro de uma linha ou coluna; 3.12.
Preencher uma sequéncia de
numeros, datas ou outros itens; 3.13.
Tipos de sequéncia: Data;
Sequéncias Linear e de Crescimento;
Seqliéncia personalizada; 3.14.
Referéncias:; Referéncias relativas;
Referéncias absolutas; Alternar entre
referéncias relativas e absolutas;
3.15. Inserindo comentario em uma
célula

4, FORMATANDO A PLANILHA
4.1. Abas Numero, Alinhamento,
Fonte, Borda, Preenchimento; 4.2.
Pincel de Formatacéo; 4.3. Congelar
painéis; 4.4. Formatagdo condicional,
4.5. AplicacGes Praticas em
Engenharia.

5. CLASSIFICAR E FILTRAR
DADOS DA PLANILHA 5.1.
IAplicacOes Praticas em Engenharia.
6. FORMULAS E FUNCOES 6.1.
Inserindo férmulas; 6.2. FuncGes
Matemaéticas 6.3. Fungdes
Estatisticas. 6.4. Fungdes
Condicionais 6.5. Fungdes de Texto
6.6. FuncBes de Pesquisa e
Referéncia: 6.7. FuncGes Financeiras
7. GRAFICOS 7.1. Tipos de Gréfico;
7.2. Inserir Graficos na Planilha; 7.3.
Alterar Tipo de Gréfico; 7.4.
Elementos de Um Gréafico; 7.5.
Formatar o Grafico

8. TABELAS 8.1. Transformando
planilha em tabela e vice-versa 8.2.

5iltros de Tabela 8.3. Calculos

o)

JCTOUCOOU
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9. TABELAS DINAMIC 8.1.
Configuracdo de Campos na Tabela
Dinamica 8.2. Filtros de Tabela
Dinamica 8.3. Atualizacdo de Tabela
Din&mica 8.4. Calculos 8.5. Criar um
Gréafico Dindmico

10. VALIDACAO DE DADOS 9.1.
Tipos de Validacdo 9.2. Editar e
Copiar a Validagédo de Dados 9.3.
Mensagem de Entrada e Alerta de
Erro 9.4. Apagar Validacdo de Dados
9.5. AplicagOes Praticas em
Engenharia.

BACHARELAD LABORATORI 1 VAGA 1. ESTRUTURAS
O EM O DE TARDE SEQUENCIAIS: ENTRADA E
ENGENHARIA ENGENHARI SAIDA DE DADOS;
DE SOFTWARE A DE 2. ESTRUTURAS DE
SOFTWARE SELECAO:
SE...ECNTAO...SENAO(IF...ELS 1. FARRER, Harry. Programacao
E)/ ESCOLHA...CASO estrutur_ada de_ computadores. Rio
(SWITCH...CASE): de Janeiro: Editora LTC_, 2016.
3 ESTRUTURAS DE 2. F_EOFILOFF, P. Algoritmos em
REPETICAO: Ilngua_lgem C. Séo Paulo: Campus )
PARA(FOR)/ENQUANTO Elsevier, 2015. ) PROVA PRATICA
(WHILE)/REPITA...ATE 3. FARRER, Harry. Programacéo
(DO.. WHILE); estrut_urada de computador_es:
4. ESTRUTURAS DE DADOS algoritmos estruturados. Rio de
HOMOGENEAS Janeiro: Editora LTC, 2012.
(UNIDIMENSION
AL/BIDIMENSIONAL);
5. FUNCOES E SUBROTINAS;
6.ESTRUTURAS DE DADOS
E APLICACOES.
CAMPUS: CAMETA
CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA TEORICA E

Identificador de al

CONHECIMENT
O/ DISCIPLINA/

utEARQBAT 3187

2-2e70-4ede-81f

0-33589e30c330

/OU PRATICA
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TECNOLOGIA
DE
ALIMENTOS

LABORATORI
O DE
MICROBIOLO
GIA DE
ALIMENTOS

1 VAGA

MANHA

Fatores que influenciam a atividade
microbiana.

Deterioracdo e alteracBes quimicas
provocadas por microorganismos nos
alimentos.

Analise microbiolégica em
alimentos;

Teoria dos obstaculos
I/Amostra e amostragem.
Métodos de enumeragdo dos|

principais grupos ou espécies em
alimentos.

Bactérias, fungos virus e
protozoarios em alimentos.
Fisiologia e metabolismo

microbiano.

Instrumental  basico de
microbiologia.

Técnicas de assepsia e
desinfeccdo por agentes quimicos e
fisicos

- JAY, J.M. Microbiologia de alimentos.
62 d. Porto Alegre: Artmed, 2005.

- PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S;;
KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos
e aplicagbes. 22 d. Vol. 1. Sdo Paulo:
Makron Books, 1997.

- FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M.
Microbiologia dos Alimentos. Séo
Paulo: Atheneu, 2003.

-  MASSAGUER, Pilar Rodriguez.
Microbiologia dos processos
alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2005.

- FORSYTHE,S.J. Microbiologia da
seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 200

2.

PROVA TEORICA
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TECNOLOGIA LABORATORI 1VAGA |- Preparo e padronizacdo de amostras| INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas
DE ODE e solucoes; Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
ALIMENTOS ALIMENTOS TARDE |- Métodos de analises de alimentos: [Métodos Fisico-quimicos para Analises de
umidade, cinzas, lipideos e |Alimentos. 4% ed., 2008.
proteinas;
) o - ARAUJO, J. M. A. Quimica de
- Conceitos e - caracterizagdo - delajimentos: teoria e prética. 2. d. Vigosa:
atividades da agua, acidez e pH eMyFV/, 1999, 416p.
alimentos.
- CARLOS H. HERRERA R.; NURIA
- Limpeza e sanitizacio | BOLANOS V.; GISELLE LUTZ C.
no processamento del Quimica de alimentos: manual de
alimentos; laboratério. Costa Rica: Universidad de
-Normas de seguranga | Costa Rica, 12 d 2003. 142 p. ,
em laboratorio. . PROVA TEORICA
- CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos €
. < praticos em analise de alimentos. 2.ed.
r Metodos  de  conservacao derevista' editora Unicamp, 2003
alimentos: calor, frio, desidratacéo e ‘ ’ ' .
fermentacio: - FELLOWS, P. _J. Tecnologla, _do
’ processamento de alimentos — principios
. . ) e pratica. 2%ed. Artmed: Sdo Paulo, 2006.
- Vidrarias e equipamentos do 602p.
Iaporatc')rio de processamento de| BOBBIO, F. O. BOBBIO, F. O.
alimentos Quimica do processamento de alimentos.
Sao Paulo: Varela, 2001
- GAVA, A. J, Principios de tecnologia|
de alimentos. 122 edicdo Livraria Nobel
S/A, Sdo Paulo, 1979
CAMPUS: SALVATERRA
CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA TEORICA E /OU
CONHECIMENT PRATICA
O/ DISCIPLINA/
LABORATORIO
TECNOLOGIA LABORATORI 01 VAGA Definicdo e Importancia daKUROZAWA, L. E.; COSTA, S.R.R.
DE O DE MANHA Tecnologia de Alimentos; Tendéncias e inovacdes em tecnologia e
ALIMENTOS ALIMENTOS engenharia de alimentos. So Paulo: PROVA TEORICA
E Aspectos  Nutricionais  dosAtheneu, 2013. 316p. EVANGELISTA, J.
Identificador de autenticacdo: 3a9767d2-2e70-4ede-81fP-33589e30c330 Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo:
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01 VAGA
TARDE

Alimentos;

AlteracOes dos Alimentos;

/Atheneu, 2001. 682p. FELOWS, P. J.
Tecnologia do Processamento de
Alimentos: Principios e Préatica. 2a Ed.
Artmed, 2006. GAVA, A.J.; SILVA, C. A.

Fases de Processamento dOSB'; FR'AS, J.R.G. Tecnologia de

Produtos Alimenticios;

Alimentos: Principios e Aplicacdes. 12 Ed.
Sao Paulo: Nobel, 2009. 512p. OLIVEIRA,

Principios da Conservacio delA F.; STORTO, L. J. Tdpicos em ciéncias

Alimentos;
Nogdes de Analise Sensorial,

Controle de Qualidade.

e tecnologia de alimentos. Vol. 1. 12 Ed.
Sdo Paulo: Blucher Open Acess, 2016.
281p. E-Book em PDF.
http://openaccess.blucher.com.br/article-
list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-
dealimentos-299/list#articles OLIVEIRA,
A. F.; STORTO, L. J. Tdpicos em ciéncias
e tecnologia de alimentos. Vol. 2. 12 Ed.
S&o Paulo: Blucher Open Acess, 2016.
348p. E-Book em PDF.
http://openaccess.blucher.com.br/article-

Conservagdo e preservacao dos|list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-

alimentos.

dealimentos-301/list/#articles

Conservacdo de alimentos peloBARRADO, A. M. Nuevas tecnologias de

pela reducdo da atividade de

conservacion de alimentos. 22 Ed. Madri,

pressdo osmdtica; defumacéo;
aditivos, fermentacdo, irradiacéo
e por métodos inovadores.

Armazenagem e transporte de
matérias-primas e de produtos
industrializados.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de
Alimentos. Rio de Janeiro, Ed. Atheneu,
1998. FELLOWS, P.J. Tecnologia do
processamento de alimentos: principios e
pratica. Artmed: Porto Alegre, 2006, 602p.
GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J.
R. G. Tecnologia de Alimentos Principios e
Aplicagdes. 12 Ed. S&o Paulo: Nobel, 2009.
512p. ORDONEZ, J.A.; RODRIGUES,
M.I.C.; ALVAREZ, L.F.; SANZ, M.L.G.;
MINGUILLON, G.D.G.F.; PERALES,
L.H.; CORTECERO, M.D.S. Tecnologia
de alimentos. Artmed: Porto Alegre, vol.1,
2005, 294p.

Identificador de autenticacdo: 3a9767d2-2e70-4ede-81f9-33589e30c330
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http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-299/list#articles
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http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles

CAMPUS:

CASTANHAL

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS PROVA TEORICAE
CONHECIMENT /OU PRATICA
O/ DISCIPLINA/
LABORATORIO
TECNOLOGIA LABORATORI 1VAGA |Amostragem e preparo da amostraAnalysis of AOAC International. 16 ed.
DE ODE MANHA  |para anélises. Principais operacfesédarevisao. 1998.
ALIMENTOS ALIMENTOS Oou utilizadas para preparar amostras.
TARDE ARAUJO, J. M. A. Quimica de
Conceitos e caracterizacdo de/Alimentos: teoria e préatica. 2. ed. Vigosa:

Identificador de al

utenticacdo: 3a9767d

2-2e70-4ede-81f

umidade, atividade de agua, acidez e
pH em alimentos.

Conceitos, classificacdo e métodos
de determinacdo de lipidios. Oleos
e gorduras (indice de acidez, indice
de iodo, indice de peroxidos,
indice saponificacdo e métodos de
extracdo de Oleos vegetais).

Conceitos, classificacdo e métodos
de determinacéo de proteinas.

Preparo de solugdes: Molaridade,
Normalidade, Concentra¢do comum.

Principais etapas no processamento
de alimentos

Tecnologia de produtos de origem
animal e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.

Nogdes de seguranga em laboratorio
de andlises fisico-quimicas.

0-33589e30c330

UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA
BOLANOS V., GISELLE LUTZ C.
Quimica de alimentos: manual de
laboratorio. Costa Rica: Universidad de
Costa Rica, 1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentos teéricos e
praticos em analise de alimentos. 2.ed.
revista: editora Unicamp, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do
processamento de alimentos — principios
e pratica. 2%d. Artmed: Sdo Paulo, 2006.
602p.

GAVA, A. J., Principios de tecnologia de
alimentos. 122 edicdo Livraria Nobel S/A,
Sao Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos
fisico-quimicos  para  analise  de
alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed.
Sdo Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de
Oleos e  gorduras  vegetais @ —
Processamento e Analises. 22 edicdo. Ed.
UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V.
Manual de solucbes reagentes e

PROVA TEORICA
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solventes: padronizacdo, preparacéo,
purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E. Blucher,
1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratério
quimicos e nogdes de primeiros socorros.
Acessado em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca
num Laboratoério Quimico. Acessado em
26/11/2013, disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regr
as_Gerais.pdf

TECNOLOGIA LABORATORI

DE ODE

ALIMENTOS MICROBIOLO
GIA

1 VAGA
MANHA
ou
TARDE

1. Fatores que influenciam a
atividade microbiana

2. Deterioragdo e  alteragdes

quimicas  provocadas  por
micro-organismos nos
alimentos

3. Conservacdo dos alimentos;

teoria dos obstaculos

Amostra e amostragem.

Métodos de enumeracdo dos

principais grupos ou espécies

em alimentos.

6. Padrdes microbioldgicos.

7. Bactérias, fungos virus e
protozoarios em alimentos.

S

8. Fisiologia e  metabolismo
microbiano.

9. Instrumental bésico de
microbiologia.

10. Técnicas de  assepsia e

desinfeccdo por
quimicos e fisicos

agentes

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 6
ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.CS.;
KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e
aplicagbes. 22 ed. vol. 1. Sdo Paulo:
Makron Books, 1997.

FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M.
Microbiologia dos Alimentos. S&o Paulo:
Atheneu, 2003.

MASSAGUER, Pilar Rodriguez.
Microbiologia dos processos
alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2005.

FORSYTHE,S.J. Microbiologia da
seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 2002.

PROVA TEORICA E PRATICA
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ENGENHARIA
AMBIENTAL E
SANITARIA

LABORATOR
10 DE
QUALIDADE
AMBIENTAE
MEIO
AMBIENTE

1 VAGA
MANHA
ou
TARDE

1) As modificagOes e impactos
ambientais causados pelo
desenvolvimento humano;

2)O processo histdrico da relagdo
homem-meio ambiente e o
contexto ambiental atual;

3)Ciclos hidrobiogeoquimicos na
manutencao do equilibrio
ambiental;

4)A importancia da
biodiversidade na manutencdo dos
servigos ambientais;

5)A relacédo e a prevencéo da
doenca com um meio ambiente
equilibrado;

6) Os parametros de qualidade da
agua e sua importancia no
diagndstico ambiental;

7) A problemética dos lixdes
no contexto da gestdo de residuos
solidos.

BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de
agosto de 2010]. Politica Nacional

de Residuos Sdlidos. — 3. ed.,
reimpr. — Brasilia: Camara dos
Deputados,

Edigdes Camara, 2017. 80 p.
— (Série legislacdo ; n. 229
PDF)

CAMPOS, M. L. A. M.
Introducéo a Biogeoquimica de
Ambientes Aquéticos.Editora
Atomo. 2010.

BRAGA, B., et al. Introducdo a
Engenharia Ambiental. 22 edigéo.
Sao Paulo: Prentice Hall. 2005.

DERISIO, José Carlos. Introdugdo ao
controle de poluicdo ambiental. 2. ed.
Séo Paulo: Signus, 2000. 163 p
GRIBBIN.

SPERLING, Marcos Von. Introducéo a
gualidade das aguas e ao tratamento
de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2014. 470 p.

PORTO-GONCALVES,C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo:
Record, 2004.

REDACAO SOBRE O
TEMA ESCOLHIDO
POR SORTEIO.
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01 VAGA INTRODUCAO 1.1. O que é
ENGENHARIA LABORATOR MANHA uma Planilha Inteligente; 1.2. Tela
DE PRODUCAO 10 DE ou da Planilha; 1.3. Conhecendo as
ENGENHARI TARDE Barras da Planilha; 1.4. Alguns
ADE _ Atalhos Comuns.
PRODUCAO/ 2. COMPONENTES DA
PLANILHA 2.1. Pasta e Planilha;
2.2. Coluna, Linha e Célula; 2.3.
Inserir ou Excluir Células, Linhas
e Colunas. i
PASTAS DE TRABALHO 3.1. ¢ i gos. :
Mover-se através da planilha: 3.2 Janeiro: Editora Alta Books, 2_021. I,E—book.
. . . L p.1. ISBN 9788550816487. Disponivel em:
Selecionando Células; 3.3. Digitar o . o
_ . 2. https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
textos; 3.4. Localizar e substituir |, o) 10788550816487/. Acesso em:
informac6es; 3.5. Como ampliar ' '
A A 17 out. 2024.
ou reduzir a exibicdo; 3.6. Alterar
0 nome e a ordem da planilha; 3.7.ly e e es payl. Microsoft Excel 2019:
Inserir e excluir uma planilha; 3.8. |, | funco i0d iro: Edi
Inserindo e formatando dados em Formulas e fungdes. Rio de Janeiro: Editora
uma olanilha: Textos: NGmeros: Alta Books, 2021. E-book. p.1. ISBN
P - ' ' 19786555204148. Disponivel em: Objetiva de maltipla escolha,
Data e hora; 3.9. Recurso de Auto o . L LA
, https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re individual, valendo 10 ptos
Completar; 3.10. Recurso de }
. : ader/books/9786555204148/. Acesso em:
Autocorrecdo; 3.11. Copiar dados
8 ) 17 out. 2024.
dentro de uma linha ou coluna;
ﬁhlmzéfg:eg:girouumoauffgsuﬁ’;ﬁ'sa: de \ICFEDRIES, Paul. Anlise de dados com
313, Ti ,os de sequancia: Data" excel Para Leigos. Rio de Janeiro: Editora
- u'énc'[:as Lineaqr cdo % |Alta Books, 2020. E-book. p.1. ISBN
quet . A 9786555201932. Disponivel em:
Crescimento; Sequéncia T . L
ersonalizada: 3.14. Referéncias: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/re
P o e ~ . lader/books/9786555201932/. Acesso em:
Referéncias relativas; Referéncias
. 17 out. 2024.
absolutas; Alternar entre
referéncias relativas e absolutas;
3.15. Inserindo comentario em
uma célula
4, FORMATANDO A
PLANILHA 4.1. Abas NUmero,
Alinhamento, Fonte, Borda,
Preenchimento; 4.2. Pincel de
Formatacéo; 4.3. Congelar painéis;
4.4. Formatacdo condicional; 4.5.
ldentificadordeautenticagcdo3a9767d2-2e70-4ede-810 ﬁg%gg@%%géétlcas €m
N° do Protocolanex@?68p3906@l: 2 Pagina30 de 39



Engenharia.

5. CLASSIFICAR E FILTRAR
DADOS DA PLANILHA 5.1.
Aplicacdes Praticas em
Engenharia.

6. FORMULAS E FUNCOES 6.1.
Inserindo férmulas; 6.2. Funcdes
Matematicas 6.3. Funcdes
Estatisticas. 6.4. Fungdes
Condicionais 6.5. Fungdes de
Texto 6.6. FuncBes de Pesquisa e
Referéncia: 6.7. FuncGes
Financeiras

7. GRAFICOS 7.1. Tipos de
Gréfico; 7.2. Inserir Gréaficos na
Planilha; 7.3. Alterar Tipo de
Gréfico; 7.4. Elementos de Um
Gréfico; 7.5. Formatar o Grafico
8. TABELAS 8.1. Transformando
planilha em tabela e vice-versa
8.2. Filtros de Tabela 8.3. Célculos
9. TABELAS DINAMIC 8.1.
Configuracdo de Campos na
Tabela Dinamica 8.2. Filtros de
Tabela Dindmica 8.3. Atualizacéo
de Tabela Dindmica 8.4. Calculos
8.5. Criar um Gréafico Dindmico
10. VALIDACAO DE DADOS
9.1. Tipos de Validacéo 9.2. Editar
e Copiar a Validacdo de Dados
9.3. Mensagem de Entrada e
Alerta de Erro 9.4. Apagar
Validag&o de Dados 9.5.
Aplicaces Praticas em
Engenharia.
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BACHARELAD LABORATORI 1 VAGA 1. ESTRUTURAS
O EM O DE TARDE SEQUENCIAIS: ENTRADA E
ENGENHARIA ENGENHARI SAIDA DE DADOS;
DE SOFTWARE A DE 2. ESTRUTURAS DE
SOFTWARE SELECAO:
SE...ECI:\ITAO...SENAO(IF...ELS 4. FARRER, Harry. Programagao
E)/ ESCOLHA...CASO estrutur_ada de_ computadores. Rio
(SWITCH...CASE): de Janeiro: Editora LTC_, 2016.
3. ESTRUTURAS DE 5. EEOFILOFF, ~P Algoritmos em
REPETICAO: Imguggem C. Séo Paulo: Campus )
PARA(FOR)/ENQUANTO Elsevier, 2015. i PROVA PRATICA
(WHILE)/REPITA...ATE 6. FARRER, Harry. Programacao
(DO...WHILE); estrut_urada de computador_es:
4. ESTRUTURAS DE DADOS algo_rltmos _estruturados. Rio de
HOMOGENEAS Janeiro: Editora LTC, 2012.
(UNIDIMENSION
AL/BIDIMENSIONAL);
5. FUNCOES E SUBROTINAS;
6.ESTRUTURAS DE DADOS
E APLICACOES.
ENGENHARIA MANEJO E 01 VAGA SABOGAL, C. Diretrizes técnicas de
FLORESTAL SILVIVULTURA MANHA manejo para produgdo madeireira
mecanizada em florestas de terra firme
LABORATORI na Amazonia brasileira. Belém, PA:
ODE Embrapa Amazonia Oriental, 2009. 217p.
SILVICULTU https://www.embrapa.br/busca-de-
RAE 1 — Manejo de florestas naturais na publicacoes/-
MANEJO Amazonia brasileira. /publicacao/853000/diretrizes-tecnicas-de-
FLORESTAL manejo-para-producao-madeireira-

Identificador de autenticacdo: 3a9767d

2-2e70-4ede-81f

2 — Silvicultura de espécies arboreas.

3 - Instalagdo e medicdo de parcelas
permanentes.

4 — Técnicas de propagacao de
espécies florestais

-33589e30c330

mecanizada-em-florestas-de-terra-firme-
na-amazonia-brasileira.

BRASIL. Secretaria de Estado de Meio
Ambiente e Sustentabilidade do Para.
Instrugdo Normativa n° 05, de 10 de
setembro de 2015. Diario Oficial do
Estado do Para, n° 32.969, 11 set. 2015.
https://www.semas.pa.gov.br/legislacao/fil

es/pdf/184.pdf.

PINA-RODRIGUES, F. C. M.; SILVA, J.
M. S. Silvicultura tropical [livro

TEORICA
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https://www.embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/publicacao/853000/diretrizes-tecnicas-de-manejo-para-producao-madeireira-mecanizada-em-florestas-de-terra-firme-na-amazonia-brasileira
https://www.embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/publicacao/853000/diretrizes-tecnicas-de-manejo-para-producao-madeireira-mecanizada-em-florestas-de-terra-firme-na-amazonia-brasileira
https://www.embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/publicacao/853000/diretrizes-tecnicas-de-manejo-para-producao-madeireira-mecanizada-em-florestas-de-terra-firme-na-amazonia-brasileira
https://www.embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/publicacao/853000/diretrizes-tecnicas-de-manejo-para-producao-madeireira-mecanizada-em-florestas-de-terra-firme-na-amazonia-brasileira
https://www.embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/publicacao/853000/diretrizes-tecnicas-de-manejo-para-producao-madeireira-mecanizada-em-florestas-de-terra-firme-na-amazonia-brasileira
https://www.embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/publicacao/853000/diretrizes-tecnicas-de-manejo-para-producao-madeireira-mecanizada-em-florestas-de-terra-firme-na-amazonia-brasileira
https://www.semas.pa.gov.br/legislacao/files/pdf/184.pdf
https://www.semas.pa.gov.br/legislacao/files/pdf/184.pdf

eletrénico]: o potencial madeireiro e nao
madeireiro das espécies tropicais -
Sorocaba, SP: Ed. dos Autores, 2021.
https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/7
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